
Im Länge 100…300 mm
Können Teil des HACCP-Systems sein
Für die Lebensmittel- und Pharmaindustrie

Kabelbinder FVM 
und 

 Kabelbinderhalter FVS
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SCHALTSCHRANKTECHNIK

Kabelbinder FVM
Metalldetektierbare und röntgendetektierbare Kabelbinder sind speziell für den Einsatz in der Lebensmittel- und Pharma 
industrie konzipiert. Ein exklusives Herstellungsverfahren enthält ein Metallpigment, das sie für Metalldetektoren erkennbar 
macht. Sie können im Rahmen des HACCP-Verfahrens eingesetzt werden, wodurch das Risiko einer Lebensmittelkontamination          
verringert wird. Die blaue Farbe erleichtert die visuelle Erkennung. 

Type Art.Nr.
Dimensions mm

VPE/Stk. EUR/Stk.
L W

FVM101 1733021101 100 2,5

100

3,36

FVM150 1733021150 150 3,6 5,28

FVM200 1733021200 200 4,8 7,92

FVM300 1733021300 300 4,8 11,88

Technische Daten:

•	 Material Polyamid PA66
•	 Entflammbarkeit UL94-V2, 

selbstverlöschend
•	 Temperatur -40...+85 °C

Kabelbinder FVM

Kabelbinderhalter FVS

Kabelbinderhalter FVS

Technische Daten:

•	 Material Polyamid PA66
•	 Entflammbarkeit UL94-V2, 

selbstverlöschend
•	 Temperatur -40...+85 °C

Type Art.Nr.
Dimensions mm Ø A 

min/max mm VPE/Stk. EUR/Stk.
B C D E

FVS-Q1 1733021305 12,8 12,8 3,4 - 3,2 10,68

FVS-Q2 1733021310 19 19 4,2 3,5 4 15,84

FVS-Q3 1733021315 28,1 28,1 5,2 5,7 5,3 100 32,16

FVS-R8 1733021325 14,8 9,5 7,2 4,5 4,8 13,20

FVS-T10 1733021335 21,7 15,9 9,7 4,5 9 31,68

Die Kabelbinderhalter der Serie FVM bestehen ebenfalls aus einem Material, das speziell für die Detektion mit Metallde-
tektoren geeignet ist und sich daher ideal für den Produktionsprozess in der Lebensmittel- und Pharmabranche eignet.                    
Die Montagebügel ermöglichen es, die Klemmen auch in Bereichen mit starken Vibrationen zu befestigen, indem diesebe   
Klemme in 4 möglichen Richtungen eingesetzt wird. Sie können im Rahmen des HACCP-Verfahrens eingesetzt werden,         
wodurch das Risiko einer Lebensmittelkontamination verringert wird. Die blaue Farbe erleichtert die visuelle Erkennung.
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